
taste 
GOÛTEZ
in-room menu 
MENU SERVICE EN CHAMBRE

07:00–11:00

CLASSIQUES

Bon Matin / 10,00 $

Muffin, croissant, chocolatine, confitures, jus 
et café ou thé

DéJEUNER continental / 14,00 $

Muffin, croissant, chocolatine, confitures, 
fromage, salade de fruits, céréales, yogourt 
individuel, jus et café ou thé

DéJEUNER SANTé / 16,00 $

Parfait au yogourt grec, granola, fruits, sirop 
d’érable, jus et café ou thé

ŒUFS + OMELETTES

Deux œufs à votre goût / 12,00 $ 

Choix de bacon, saucisses ou jambon, 
pommes de terre, fruits, rôties et café ou thé

Omelette classique / 14,00 $

Trois œufs, jambon ou bacon et fromage

Déjeuner complet / 16,00 $

Trois œufs à votre goût, pommes de terre, 
bacon, saucisses, jambon, crêpe, rôties, jus et 
café ou thé

FRAIS DU JOUR

Panier de viennoiseries / 15,00 $ 

Muffin, croissant, chocolatine, pain, confitures, 
jus et café ou thé

extras

Pommes de terre déjeuner / 3,00 $	

Bacon / 4,00 $

Jambon / 4,00 $ 			 

Saucisses / 4,00 $

À LA CARTE

Rôties avec marmelade / 3,00 $

Assortiment de céréales / 3,00 $

Gruau individuel / 3,00 $

Granola / 4,00 $

Yaourt (Grec ou faible en gras) / 5,00 $

Fruits frais 	/ 7,00 $

BReuvages

Verre de lait / 2,50 $ 

Chocolat chaud / 3,00 $

Jus de fruit	/ 3,50 $

Thé ou tisane / 3,50 $

Espresso /  3,75 $

Cappuccino  / 4,00 $   

Café Latte / 4,00 $           

Café régulier ou décaféiné / 3,50 $

Pot de café régulier ou décaféiné (14 Oz)  
12,00 $

12 h00 – 23 h00

entrÉes

Soupe du jour / 8,00 $

SALADE DU MARCHé / 8,00 $

Laitues mélangées et vinaigrette balsamique 

MTL Poutine / 11,00 $

Frites maison, fond de veau et fromage en 
grain

Calmars frits / 14,00 $

Calmars et sauce tomate épicée 

crevettes tempura / 16,00 $

Crevettes pannées et mayonnaise épicée   

SAndwichs (serviS avec 
frites)

Sandwich aux légumes grillés 
/16,00$ 

Aubergine, courgettes, poivrons, 
champignons, oignons sautés et mozzarella.

Sandwich au poulet grillé /16,00 $

Poitrine de poulet grillée, poivrons, 
champignons et oignons sautés	

Cheese Burger / 18,00 $

Bœuf canadien AAA, oignons et 
champignons sautés, bacon fumé, cheddar, 
laitue et tomates sur un pain brioché

Sandwich au bŒUF ET CHAMPIGNONS / 
18,00 $

Bœuf canadien AAA, champignons, oignons 
sautés, cheddar

Salades

Salade César / 15,00 $

Laitue romaine avec vinaigrette césar, 
copeaux de parmesan, croûtons à l’ail et 
bacon

Salade Grecque / 17,00 $

Tomates, concombres, olives, oignons rouges, 
poivrons verts, origan, feta et huile d’olive

Extra poulet / 8,00 $

PÂTES + pizza

Pizza MARGHERITA / 14,00 $ 

Sauce tomate et fromage       

Pizza TOUTE GARNIE / 16,00 $ 

Pepperoni, poivrons, champignons, fromage

pÂTEs DU JOUR / 14,00 $

tagliatelle / 16,00 $ 

Sauce rosée et basilic

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS/ 25,00 $ 

Champignons, huile de truffe et roquette	

poisson

Saumon grillé / 25,00 $ 

Sauce vierge et légumes sautés		

PRISE DU JOUR / 29,00 $

VIANDES 

CôtES LEVÉES + 1/2 POULET DE 
COURNOUAILLES / 24,00 $ 

Salade de choux de Bruxelles et maïs, 
pommes de terre sautées	

Filet Mignon / 39,00 $

Bœuf canadien AAA (6 onces), sauce au 
poivre, légumes et pommes de terre sautées

Les À Côtés

Frites maison / 4,00 $

Salade du Marché / 5,00 $

Légumes grillés / 7,00 $

Crème Brûlée  / 6,00 $

Crème et caramel croquant	

Panna Cota / 8,00 $

Fromage de chèvre crémeux, citron et basilic

Prisme au chocolat / 9,00$ 

Mousse de chocolat crémeuse et pralinée de 
noisettes

Assiette de fruits frais / 10,00$

Assiette de fromages gourmets / 

15,00 $

VINS BLANCS

Trevino Primo / Pinot Grigio 
30,00 $ / 8,00 $

Domaine Les Bromes 2013 / Vidal 
39.00 $ / 11.00 $

Villa Maria 2014 / Sauvignon blanc 
39,00 $ / 12,00 $

Louis Robin 2012 / Chablis 
52,00 $ / 15,00 $

VINS ROUGES

Trevini Primo / Merlot & Primitivo 
30,00$ / 8,00$

Mezzacorona 2013 / Pinot noir 
42,00$ / 10,00$

Boschetto Vecchio 2009 / Barbera d’Asti   
42,00$ / 18,00$

Château La Nauze 2010 
Carbenet-Savignon et Merlot                 
58,00$ / 18,00$

Château St. Martin de la Garrigue 2011 /
Mourvedre + Syrah                                
61,00$ / 15,00$

VINS ROSés

La Lampe de Méduse 2013 / Cinsault, 
Grenache et Mourvèdre 
50,00 $ / 15,00 $

MOUSSEUX + CHAMPAGNE

Cava Villa Conchi / D.O. 
42,00 $ / 12,00 $

Perle D’Aurore Rosé - Louis Bouillot 
52,00 $ / 14,00$

Champagne, Veuve cliquot ponsardin 
148,00 $ / 25,00$

Autres champagnes disponibles sur demande

Jus de fruits / 3,50 $

Boissons gazeuses / 3,50 $

Eau (750ml) / 7,50 $	

Eau pétillante (750 ml) 7,50 $

Espresso/ 3,75 $

Assortiment de thé  3.50 $

Cappuccino / 4,00 $		

Café latte  / 4,00 $

Café régulier ou décaféiné / 3,50$

Pot de café régulier ou décaféiné (14 Oz)  
12,00 $

PETIT-DÉJEUNER 07 h00 - 11 h00    

DÎNER + SOUPER 11 h00 - 23 h00   

DEJEUNER

Céréales + lait / 4,00 $

Choix de céréales et lait 2% ou soja

Réveil / 5,00 $

1 œuf brouillé, bacon et rôtie

Réveil Sucré / 8,00 $

Deux crêpes avec fruits et sirop d’érable

DîNER & SOUPER

Croque-Monsieur au Fromage / 6,00 $

Pain avec mozzarella

Doigts de poulet et frites / 9,00 $ 

Poitrine de poulet pannée et frites	

Petit Sandwich au poulet 
grillé/10,00 $

Pains avec poitrine de poulet et mozzarella 	

Pizza pepperoni + fromage / 11,00 $ 

Mozzarella et pepperoni Roma 

PetitE Salade + poulet grillé / 12,00 $

Laitues mélangées, vinaigrette balsamique et 
une poitrine de poulet

TAGLIATELLE au beurre & Parmesan  /

15,00 $

dessert

Coupe de fruits frais / 4,00 $

Crème Glacée vanille ou chocolat /  
4,00 $

Le Méridien a su transformer 
la pâtisserie parisienne  
traditionnellement chic en un 
chef d’oeuvre résolument 
moderne. Venez déguster nos 
éclairs et faites l’expérience 
d’une douce joie du palais.  

Appelez le restaurant pour 
connaître notre sélection des 
saveurs classiques et saveurs 
locales inspirées de Montréal.

Petit-déjeuner dîner + souper desserts vins boissons menu pour 
enfants

Réveillez-vous en dégustant une 
sélection des incontournables du 
petit-déjeuner traditionnel 
revisités. Commencez votre 
journée en découvrant les saveurs 
gourmandes et originales de la 
cuisine locale.

Pain Doré / 12,00 $

Sabayon, fruits des champs et 
sirop d’érable

Frittata / 13,00 $ 	

Œufs, pommes de terre, poivrons 
rouges et oignons

plein d’energie / 14,00 $

Pain au blé entier, dinde fumée, 
épinards, œufs pochés et sauce 
hollandaise sans gras

Sandwich Déjeuner / 15,00 $ 

Bagel St. Viateur, fromage à la 
crème, saumon fumé, œuf au plat, 
oignons caramélisés 

Focaccia Farci  / 16,00 $

Pain maison, œufs, saucisses, 
fromage et fines herbes

L e s  C l ass   i q u e s 
r e v i s i t é s



Local law prohibits the purchase and consumption of alcohol by anyone under the legal drinking age.

A $3 Service Charge, applicable sales tax and 15% gratuity will be added to your bill.

Please note that the Menu and Prices can be changed without prior notice.

Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food-borne illness.

Un montant de 3$ pour la livraison plus les taxes et services (15%) sera porté à votre compte pour livraison.

Veuillez noter que le Menu et les Prix notés ci-dessus sont sujets à modification sans préavis.

Le risque de développer des intoxications alimentaires s’accroît avec la consommation de viandes, volailles, fruits de mer, crustacés ou 

œufs crus ou insuffisamment cuits.

07:00–11:00

CLASSICS

Good Morning / $10.00

Muffin, croissant, chocolate croissant, jam, 
juice and coffee or tea 

continental breakfast / $14.00

Muffin, croissant, chocolate croissant, jam, 
cheese, fruit salad, cereals, individual yogurt, 
juice and coffee or tea 

Healthy breakfast / $16.00

Greek yogurt, granola, fruits, maple syrup, 
juice and coffee or tea

Eggs + omeletTE

Two Eggs any style / $12.00

Choice of bacon, sausage or ham, homestyle 
potatoes, fruits, toasts and coffee or tea

classic omeletTe / $14.00

Three eggs, ham or bacon and cheese

Complete breakfast / $16.00

Three eggs any style, bacon, sausage, ham, 
crêpe, homestyle potatoes, fruits, toasts, juice 
and coffee or tea

from the oven

basket of pastries / $15.00

Muffin, croissant, chocolate croissant, bread, 
jam, juice and coffee or tea

EXTRAS

Home Style Potatoes / $3.00

Bacon / $4.00

Ham / $4.00

Sausage / $4.00

a la carte

Toast with Marmalade & Butter / $3.00

Assorted Cereal/ $3.00

Individual Oatmeal / $3.00

Granola / $4.00

Greek or Low Fat Yogurt / $5.00

Fresh Fruit / $7.00

Beverages

Glass of Milk / $2.50

Hot Chocolate / $3.00

Fruit Juice / $3.50

Tea or herbal tea/ $3.50

Espresso / $3.75

Cappuccino / $4.00

Café Latté / $4.00

Regular or Decaffeinated Coffee (14 oz) / 
$3.50

Pot of regular or decaffeinated coffee (14 oz) 
$12.00

12:00–23:00

appetizers

Soup of the day / $8.00

Market salad / $8.00

Mixed leaf salad with shaved carrots, 
cucumbers and cherry tomatoes with 
balsamic dressing

mtl poutine / $11.00

Hand cut fries, gravy and cheese mozarella 

fried Calamari / $14.00 

Crispy fried calamari  and spicy marina sauce

shrimp tempura / $16.00

Crispy fried shrimps and spicy mayo

sandwiches (served with 
fries)

Grilled vegetable sandwich / $16.00

Grilled eggplant, zucchini, peppers, sautéed 
onions, mushrooms and melted mozzarella

Grilled Chicken Sandwich / $16.00

Grilled chicken breast, peppers, sautéed 
onions and mushrooms

Cheese Burger / $18.00

Canadian AAA ground beef, sautéed 
mushrooms, caramelized onions, smoked 
bacon, mozzarella, lettuce and tomatoes on a 
Kaiser bun

Steak & Mushroom Sandwich / $18.00

AAA Canadian beef with sautéed 
mushrooms, caramelized onion and melted 
cheddar 

salads

Caesar Salad / $15.00

Romaine lettuce with a Caesar dressing 
garnished with parmesan shaving, garlic 
croutons and bacon 

greek Salad / $17.00

Tomatoes, cucumbers, olives, red onions, 
green peppers, feta cheese with oregano and 
olive oil dressing

side of Chicken  / $8.00

pasta + pizza

MARGHERITA PIZZA / $14.00

Rose sauce and cheese

all dressed pizza / $16.00

Pepperoni, peppers, mushrooms, cheese

pasta of the day / $14.00

tagliatelle / $16.00

Rose sauce and basil

mushroom risotto / $25.00

Mushrooms, truffle oil and aragula

fish

grilled salmon / $25.00

Virgin sauce and sautéed vegetables 

CATCH OF THE DAY / $29.00

CHICKEN + BEEF

PORK RIBS + 1/2 CORNISH HEN/ $24.00

Brussef sprouts and corn salad, sautéed 
potatoes

Filet Mignon / $39.00

AAA Canadian beef (6 ounces) pepper sauce, 
vegetables and sautéed potatoes

sides

French fries / $4.00

Market Salad / $5.00

Grilled Vegetables / $7.00

Crème Brulée / $6.00

Silky custard and crackling caramel brittle

Panna Cotta / $8.00

Creamy goat cheese with hits of lemon and 
basil topped with a crumble

Chocolate Terrine  / $9.00

Creamy chocolate mousse with a crunchy 
hazelnut crust

FRESH SEASONAL FRUIT PLATE / $10.00

GOURMET LOCAL CHEESE PLATE / $15.00

white wine

Trevino Primo / Pinot Grigio 
$30.00 / $8.00

Domaine Les Bromes 2013 / Vidal 
$39.00 / $11.00

Villa Maria 2014 / Sauvignon blanc 
$39.00 / $12.00

Louis Robin 2012 / Chablis 
$52.00 / $15.00

RED winE

Trevini Primo / Merlot & Primitivo 
$30.00 / $8.00

Mezzacorona 2013 / Pinot noir 
$42.00 / $10.00

Boschetto Vecchio 2009 / Barbera d’Asti 
$42.00 / $18.00

Château La Nauze 2010 
Carbenet sauvignon, Merlot                              
$58,00 / $18,00

Château St. Martin de la Garrigue 2011/ 
Mourvedre + Syrah                                                
$61.00 / $15.00

rose winE

La Lampe de Méduse 2013 / Cinsault, 
Grenache et Mourvèdre 
$50.00 / $15.00

sparkling + Champagne

Cava Villa Conchi / D.O. 
$42.00 / $12.00

Perle D’Aurore / Rose - Louis Bouillot 
$52.00 / $14.00

Champagne, Veuve cliquot ponsardin 
$148.00 / $25.00

Other champagnes available by request

Fruit  juice / $3.50

Sodas / $3.50

Water (750ml) / $7.50

Sparkling Water (750ml) / $7.50

Espresso / $3.75

Capuccino / $4.00

Caffé Latte / $4.00

Assortment of Teas / $3.50

Regular or Decaffeinated Coffee (14 oz) / $3.50

Pot of regular or decaffeinated coffee (14 oz) 
$12.00

breakfast 07:00–11:00     

lunch & Dinner 12:00–23:00

breakfast

Cereal with milk / $4.00

Choice of assorted cereal and 2% or soy milk

Sunrise / $5.00

1 egg scrambled bacon and toast

sweet start / $8.00

Two pancakes topped fruits and maple syrup

lunch + Dinner

Grilled Cheese Sandwich / $6.00

Two slices of toast layered with mozzarella 

Chicken Fingers with Fries / $9.00

Chicken Breast strips lightly battered and 
French fries 

Jr. Grilled Chicken Sandwich  / $10.00

Miniature Ciabatta bread with grilled chicken 
and melted mozzarella		

Cheese & Pepperoni Pizza / $11.00

Mozzarella topped with Roma pepperoni	

Small Market Salad with Grilled 
Chicken /$12.00 

Mixed leaf lettuce with shaved carrots, 
cucumbers and cherry tomatoes in a balsamic 
dressing with grilled chicken

TAGLIATELLE with butter & Parmesan 
/ $15.00 

Spaghetti tossed in a butter sauce and 
parmesan

dessert

Fresh Fruit Cup / $4.00

Mixture of seasonal fruit

Chocolate or Vanilla Ice Cream / 
$4.00

Le Méridien definitely knows 
how to transform the 
traditionally chic Parisian 
pastry into a modern master 
piece. Come try our éclairs 
that will infuse your day with 
a little sweetness.

Call the restaurant for our 
classic flavours and local 
selections inspired by Montréal.

Breakfast lunch + dinner desserts WINE BEVERAGES KID’S MENU

Awake to inspiration with a 
selection of traditional café 
classics enlivened with a  
modern twist. Start your day  
with distinctive edibles that take 
their flavours from local cuisine.

FRENCH TOAST / $12.00

Sabayon, wild berries and maple 
syrup

Frittata / $13.00

Eggs, Potatoes, peppers and 
onions

full of energy / $14.00

Whole wheat bread, smoked 
turkey, spinach, poached eggs and 
low fat hollandaise sauce

Breakfast Sandwich / $15.00

St.Viateur Bagel topped with 
cream cheese, smoked salmon, 
caramelized onions and fried egg

stuffed foccacia / $16.00

Fresh baked bread stuffed  with 
egg, sausages, cheese and fine 
herbs

c l ass   i cs   a w a k e n e d


